
Les entrées

Les plats 
Cœur de canard wallon, porto rouge et grenade, légumes 
     croquants et gratin dauphinois 
Risotto aux champignons des bois, filet de bœuf en basse
     température, truffe râpée et parmesan
Dos de Skreï, langoustine et St Jacques, crème bisquée 
     et purée maison

Les desserts

Entremet

Ravioles de scampis maison, gingembre, citronnelle et soja, 
     petits légumes
Tartare de saumon et thon rouge aux agrumes, croustillant 
     citron vert, clémentines et pamplemousse rose
Cannelloni de bœuf fermier, céleri, foie gras 

Trou Normand - Clémentine et cava

Duo des amoureux - panna cotta et glace au Cuberdon
Frisson tropicale - Tartelette passion meringuée 
Interdit chocolaté et framboise 

Suggestions Saint Valentin
Mises en bouche

Crème brûlée au foie gras, maki de saumon et crème de choux-fleurs

Le menu (mises en bouche, une entrée, l’entremet, un plat et un dessert) est au prix de 58,70€
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