MIN 2 PERS

Veranda d Hiver

EN ENTREE

Foie gras au Porto, chutney aux chicons et toast brioché
Tartare de saumon mariné, pickles de légumes et toast
Scampis a la thailandaise et légumes wok

Toast aux champignons des bois, ail et creme

6 huitres, vinaigre a ’échalote, pain et beurre

EN PLAT

Véritable raclette suisse, salaisons, salade et PDT
Fondue aux fromages, salaisons et pain

Fondue Bourguignonne, sauces froides, salade et frites
Mont d’Or, salaisons et condiments, PDT au four

Hamburger raclette : haché pur beeuf, sauce moutardée,

fromage a raclette, lard grillé, salade,
frites et mayonnaise maison

EN DESSERT

Blchette coco, croustillant chocolat blanc
et compotée exotique
Tartelette café servie tiede et glace vanille
Coupe baisé glacé; vanille, moka et amande
Gaufre dolce noisette; pate a tartiner facon Bueno
et noisettes caramélisées

#

Tous les soirs de la semaine

15,90€
15,90€
15,90€
15,90€
15,90€

26,50€
26,50€
26,50€
26,50€
24,50€

10,70€

10,70€
10,70€
10,70€

UNE ENTREE, UN PLAT ET UN DESSERT A 45¢

UNE ENTREE ET UN PLAT A 37,508
UN PLAT ET UN DESSERT A 34,50¢€

e




 Uéranda d Hiver

Tous les soirs de la semaine

COCKTAIL DU MOIS %

Le Spritz dhiver

Rhum, Cava, jus de pomme, sucre et cannelle

|
& . 11,70€

NOTRE BIERE DE NOEL

La Gordon Amass - Aupil

Biere de Noél traditionnelle, douce, festive et savoureuse

33CL-8,8°-4,50€

UN PEU DE CHALEUR?

Traditionnel vin chaud agrémenté d'orange,
anis, cannelle, clous de girofle - 3,90€

NOS VINS DU MOIS
COTES-DU-RHONE
Pwallble 45 -\
Vin Rouge - Grenache / Syrah - 34,70€f :

LANGUEDOC

Les Vignes de Mme

Vin Blanc - Chardonnay - 29,50€




