
Magret de canard au sirop de Liège, jardinière de 
légumes et gratin dauphinois 

ou
Dos de Skreï en croûte, passion et 

vanille, déclinaison de poireaux et pommes de terre
ou

Médaillon de veau en basse température, 
coques et couteaux, jus à l’ail et ravioles au ris de veau 

Entremet
Plats

Entrées
Saint Jacques, cresson et chips de moules, potimarron

ou
Truite en Gravlax, trio de betteraves

ou
Carpaccio de bœuf fermier, foie gras, poire et roquette

Trou normand - citron vert et cava

Desserts
Le cuberdon ; panna cotta, glace au cuberdon

ou
Soufflé glacé au Limoncello

ou
Tartelette chocolat et caramel beurre salé

5 4 , 7 0 €  /  p e r s o n n e

Produits 
Locaux

Légumes de La Ferme de Reumont à Malonne 
Bœuf de La Ferme de Hour 
Canard de La Ferme de La Sauvenière 


